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กศน.อ าเภอเวียงสระ 

ส านักงาน กศน.จังหวัดสุราษฎร์ธานี 

ที่ เร่ือง จุดประสงค์การเรียนรู้ เนื้อหา 
จ านวนช่ัวโมง จ านวน

เป้าหมาย 
ระยะเวลา
ด าเนินการ 

ช่ือวิทยากร 
ทฤษฎี ปฏิบัติ 

1. ช่องทางการประกอบอาชีพ
การท าเคร่ืองแกงและ
น ้ าพริก 
   1.1 ความส าคญัของการ
ประกอบอาชีพ 
   1.2 ความเป็นไปไดใ้น
การประกอบอาชีพการท า
เคร่ืองแกงและน ้ าพริก 
   1.3 แหล่งเรียนรู้ 
   1.4 การตดัสินใจในการ
เลือกอาชีพ 

มีความรู้ความขา้ใจถึงความส าคญั
ของการประกอบอาชีพและทกัษะ
ในการประกอบอาชีพ สามารถ
สร้างรายไดท้ี่มัน่คง มัง่คัง่และมี
เจตคติที่ดีในการการตดัสินใจ
เลือกประกอบอาชีพ 
 

1.1 พดูคุยกบผูมี้ความรู้และ
ประสบการณ์การท าอาชีพ  
1.2 ศึกษาคน้ควา้ขอ้มูล ความรู้ดา้น
การท าเคร่ืองแกง และน ้ าพริกจาก
เอกสาร website  
1.3 จดักระบวนการวเิคราะห์
ตนเอง ส่ิงแวดลอ้ม และ 
ความรู้ทางวชิาการ ประกอบการ
ตดัสินใจเลือกประกอบอาชีพ 
 1.4 สรุปผลการจดักระบวนการ
เรียนรู้ ในประเด็น ต่าง ๆ ดงัน้ี 
- ท  าไมถึงตดัสินใจเลือกอาชีพน้ี 
- ท  าอยา่งไร 
 - ทรัพยากรจากทีไหน  
- ใครคือลูกคา้ 

3 - 20 25 ก.พ.2560 นางประภา 
เรือนสูง 
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กศน.อ าเภอเวียงสระ 

ส านักงาน กศน.จังหวัดสุราษฎร์ธานี 

ที่ เร่ือง จุดประสงคก์ารเรียนรู้ เน้ือหา 
จ านวนชัว่โมง จ านวน

เป้าหมาย 
ระยะเวลา
ด าเนินการ 

ช่ือวทิยากร 
ทฤษฎี ปฏิบตัิ 

2. ทักษะการประกอบอาชีพการท า
เคร่ืองแกงและน ้าพริก 
2.1 ขั้นเตรียมการประกอบอาชีพ
การท าเคร่ืองแกงและน ้าพริก 
2.2 เคร่ืองมือ วสัดุ อุปกรณ์วตัถุดิบ
การท าเคร่ืองแกงและน ้าพริกแต่ละ
ชนิด 
2.3  การเตรียมส่วนผสมและ
วิธีการท าเคร่ืองแกงและน ้าพริก 
แต่ละชนิด 
2.4 บรรจุภณัฑเ์คร่ืองแกง 
- เทคนิคและวิธีการบรรจุหีบห่อ
ส าหรับจ าหน่ายการบรรจุภณัฑ์
และปิดฉลากสินคา้ 

1. เพ่ือให้ผูเ้รียนมีความรู้ความ
เขา้ใจเก่ียวกบัการ 
ประกอบอาชีพให้สอดคลอ้งกบั
ศกัยภาพของตนเอง ชุมชน 
สงัคม และส่ิงแวดลอ้มอยา่งมี
คุณธรรมจริยธรรม 
2.เพ่ือให้ผูเ้รียนสามารถเลือก
ซ้ือวสัดุอปุกรณ์ไดอ้ยา่งมี
คุณภาพ และสามารถบอก
ส่วนผสมเคร่ืองแกงและ
น ้าพริกได ้ 
3. เพ่ือให้ผูเ้รียนสามารถบอก
ขั้นตอนการท าเคร่ืองแกงและ
น ้าพริกแต่ละชนิดได ้ 
4.เพ่ือให้ผูเ้รียนบอกความหมาย
และวสัดุของรวมถึงรู้วิธีการ
และเทคนิคในการบรรจุบรรจุ
หีบห่อ ผลิตภณัฑไ์ด ้ 
 

1. การเตรียมวสัดุอุปกรณ์ที่ใชใ้น
การท าเคร่ืองแกงและน ้ าพริก 
2. สถานที่จ  าหน่ายวสัดุอุปกรณ์ 
การเตรียมวสัดุอุปกรณ์ที่ใชใ้นการ
ท าเคร่ืองแกงและน ้ าพริก
งบประมาณในการจดัซ้ือวสัดุ-
อุปกรณ์ 
3. ส่วนผสมขั้นตอน  
การท าเคร่ืองแกงและน ้ าพริก แต่
ละชนิด ประกอบดว้ย  
- เคร่ืองแกงส้ม- เคร่ืองแกงป่า 
- เคร่ืองแกงไตปลา- เคร่ืองแกงกะทิ 
- น ้ าพริกมะขาม – น ้าพริกตะไคร้ 
- น ้ าพริกแมงดา  - น ้าพริกนรก 
4.การบรรจุภณัฑเ์คร่ืองแกงและ
น ้ าพริก 
ความหมายของการบรรจุภณัฑ ์
และวสัดุที่ใชบ้รรจุภณัฑ ์ 

4 29 33 26 ก.พ.- 8 มี.ค.’60 นางประภา 
เรือนสูง 
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กศน.อ าเภอเวียงสระ 

ส านักงาน กศน.จังหวัดสุราษฎร์ธานี 

ที่ เร่ือง จุดประสงค์การเรียนรู้ เนื้อหา 
จ านวนช่ัวโมง จ านวน

เป้าหมาย 
ระยะเวลา
ด าเนินการ 

ช่ือวิทยากร 
ทฤษฎี ปฏิบัติ 

3. การบริหารจัดการใน
การประกอบอาชีพการ
ท าเคร่ืองแกงและ
น ้าพริก 
          3.1 การบริหาร
จดัการตลาด 
          3.2 การจดัการ
ตลาดในการท า
เคร่ืองแกงและน ้ าพริก 
          3.3 การจดัการ
ความเส่ียง 
          3.4 การคิดราคา
ตน้ทุน  

1. เพือ่ใหผู้เ้รียนมีความรู้ความ
เขา้ใจและฝึกทกัษะการบริหาร
จดัการในอาชีพไดอ้ยา่งมี
ประสิทธิภาพ 
2. เพือ่ใหผู้เ้รียนบอกวธีิการ
ส่งเสริมการขายได ้ 
3.เพือ่ใหผู้เ้รียนสามารถค านวณ
ตน้ทุนการผลิตได ้ 
 
 
 

1. ความหมายและความส าคญัของ
การตลาด  
2. กระบวนการบริหาจดัการตลาด  
3. การวางแผนการผลิต  
และการเตรียมปัจจยัการผลิต  
4. การทาบญัชีค่าใชจ่้าย การก าหนด
ราคา  
การวเิคราะห์จุดคุม้ทุน-กาไร และหากล
ยทุธส่์งเสริมการขาย  

3 - 20 9 มี.ค.’60 นางประภา 
เรือนสูง 
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กศน.อ าเภอเวียงสระ 

ส านักงาน กศน.จังหวัดสุราษฎร์ธานี 

ที่ เร่ือง จุดประสงค์การเรียนรู้ เนื้อหา 
จ านวนช่ัวโมง จ านวน

เป้าหมาย 
ระยะเวลา
ด าเนินการ 

ช่ือวิทยากร 
ทฤษฎี ปฏิบัติ 

4. โครงการประกอบ
อาชีพการท า
เคร่ืองแกงและน ้าพริก 
          4.1 ความส าคญั
ของโครงการประกอบ
อาชีพการท า
เคร่ืองแกงและน ้ าพริก 
          4.2 ประโยชน์
ของโครงการประกอบ
อาชีพการท า
เคร่ืองแกงและน ้ าพริก 
          4.3 
องคป์ระกอบในแต่ละ
องคป์ระกอบของ
อาชีพการท า
เคร่ืองแกงและน ้ าพริก 
 

1. บอกความส าคญัของ 
โครงการประกอบอาชีพการท าเคร่ืองแกง
ได ้ 
2.สามารถบอกประโยชน์ของ 
โครงการประกอบอาชีพการท าเคร่ืองแกง
ได ้ 
3. สามารถบอกองคป์ระกอบของ
โครงการประกอบอาชีพการท าเคร่ืองแกง
ได ้ 
4. สามารถอธิบายลกัษณะการเขียนทีดีของ
องคป์ระกอบของ 
โครงการอาชีพการท าเคร่ืองแกงได ้ 
4. สามารถเขียนโครงการในแต่ละ 
องคป์ระกอบใหเ้หมาะสมและถูกตอ้งได ้ 
 ประเมินความเหมาะสมและสอดคลอ้ง
โครงการอาชีพได ้

ความส าคญัของโครงการ
ประกอบการท าเคร่ืองแกง 
- ประโยชน์ของโครงการ
ประกอบอาชีพการท าเคร่ืองแกง 
- องคป์ระกอบของโครงการ 
ประกอบอาชีพการท าเคร่ืองแกง 
- การเขียนโครงการประกอบ
อาชีพการท าเคร่ืองแกง 
-ประเมินความเหมาะสมและ
สอดคลอ้งของโครงการ
ประกอบ 
อาชีพการท าเคร่ืองแกงได ้

4 3 20 10 -12 มี.ค.’60 นางประภา 
เรือนสูง 
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กศน.อ าเภอเวียงสระ 

ส านักงาน กศน.จังหวัดสุราษฎร์ธานี 

ที่ เร่ือง จุดประสงค์การเรียนรู้ เนื้อหา 
จ านวนช่ัวโมง จ านวน

เป้าหมาย 
ระยะเวลา
ด าเนินการ 

ช่ือวิทยากร 
ทฤษฎี ปฏิบัติ 

          4.4 การเขียน
โครงการท าเคร่ืองแกง
และน ้ าพริก 
         4.5  ก ารประเมิน
ความ เห ม าะสมแล ะ
สอดคลอ้งของโครงการ
ท า เค ร่ื อ ง แ ก ง แ ล ะ
น ้ าพริก 

      นางประภา 
เรือนสูง 

รวม 
14 32 

20 25 ก.พ.-12 มี.ค.’60 - 
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