
หลักสูตร การท าขนมไทย  จ านวน 32  ชั่วโมง 
กศน.อ าเภอบ้านนาเดิม 

ส านักงานส่งเสริมการศึกษานอกระบบและการศึกษาตามอัธยาศัยจังหวัดสุราษฎร์ธานี 
ท่ี เรื่อง จุดประสงค์การเรียนรู้ เนื้อหา จ านวนช่ัวโมง จ านวน

เป้าหมาย 
ระยะเวลา
ด าเนินการ 

ช่ือวิทยากร 
ทฤษฎี ปฏิบัติ 

1. อบรมให้ความรู้การ
ประกอบอาชีพการท า
ขนมไทย 

1.เพื่อให้ผู้เรียนบอก
ความส าคัญในการ
ประกอบอาชีพ 
2.เพื่อให้ผู้เรียนบอกทิศ
ทางการประกอบอาชีพ 

1.อบรมให้ความรู้การประกอบอาชีพ
การท าขนมไทย 
2.ทิศทางการประกอบอาชีพการท า
ขนมไทย 

3 - 20 คน 
 

กรกฎาคม 
2560 

นางวรรณี จิโนวัฒน ์

2. ทักษะการประกอบ
อาชีพการท าขนมไทย 
-การท าขนมไทย 
จ านวน  2 ชนิด 
 

1. เพื่อให้ผู้เรียนสามารถ
บอกส่วนผสมในการท า  
2.เพื่อให้ผู้เรียนสามารถ
บอกข้ันตอนการท า  
3. เพื่อให้ผู้เรียนสามารถ
ท าขนมไทย  
4. เพื่อให้ผู้เรียนสามารถ
วิเคราะห์งบประมาณ  

1.การเตรียมวัสดุอุปกรณ์ท่ีใช้ในการท า
ขนมไทย 
2. ขั้นตอนการท าขนมไทย  
จ านวน  2  ชนิด 
-ขนม “กล้วยฉาบงาช้าง” 
-ขนม “ยาหนมสูตรโบราณ” 
21. ส่วนผสมของขนมไทย  
2.3 งบประมาณการท าขนมไทย  

- 27 

3. การบริหารจัดการ
อาชีพการประกอบ
อาชีพการท าขนมไทย 

1.เพื่อให้ผู้เรียนสามารถ
คิดราคาต้นทุนของการ
ท าขนมไทยแต่ละชนิด 
2.เพื่อให้ผู้เรียนบอก
วิธีการขายขนมไทย 

การคิดราคาต้นทุนและการวิเคราะห์
จุดคุ้มทุน 
 

2 - 

 
 
    ลงช่ือ..................................................... ครู/วทิยากร                        ลงช่ือ................................................................ ผอ. กศน.อ าเภอ 
                 (นายวรพจน์ พุฒทอง)                                  (นางสาวอภิญญา อาวุธ) 
 


