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ที ่ เรื่อง จุดประสงคการเรียนรู เนื้อหา 
จํานวนชั่วโมง จํานวน

เปาหมาย 
ระยะเวลาดําเนินการ ชื่อวิทยากร 

ทฤษฎี ปฏิบัติ 

1 เรื่อง  ชองทางการ

ประกอบอาชีพการทํา

เครื่องแกง และ

น้ําพริก 

1. ความสําคัญของการ

ประกอบอาชีพ 

2. ความเปนไปไดใน

การประกอบอาชีพการ

ทําเครื่องแกง และ 

น้ําพริก 

3. แหลงเรียนรู 

4. การตัดสินใจ 

การเลือกอาชีพ 

1. มีความรู  ความเขาใจถึง

ความสําคัญของการประกอบ

อาชีพ และทักษะในการ

ประกอบอาชีพ สามารถสราง

รายไดที่ม่ันคง มั่นคั่ง และมีเจต

คติที่ดีในการตัดสินใจเลือก

ประกอบอาชีพ 

1. พูดคุยกับผูมีความรู และ

ประสบการณการทําอาชีพ 

2. ศึกษาคนควาขอมูลความรู

ดานการทําเครื่องแกง และ 

น้ําพริก จากเอกสาร 

Website 

3. จัดกระบวนการวิเคราะห

ตนเอง สิ่งแวดลอม และ 

ความรูทางวิชาการ

ประกอบการตัดสินใจเลือก

ประกอบอาชีพ 

4. สรุปผลการจัดกระบวนการ

เรียนรู ในประเด็นตาง ๆ ดังนี้ 

    4.1 ทําไมถึงตัดสินใจเลือก

อาชีพนี ้

    4.2  ทําอยางไร 

3 - 20   
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ที ่ เรื่อง จุดประสงคการเรียนรู เนื้อหา 
จํานวนชั่วโมง จํานวน

เปาหมาย 
ระยะเวลาดําเนินการ ชื่อวิทยากร 

ทฤษฎี ปฏิบัติ 

       4.3 ทรัพยากรจากที่

ไหน 

    4.4 ใครคือลูกคา 

     

2 เรื่อง  ทักษะการ

ประกอบอาชีพการทํา

เครื่องแกง และ

น้ําพริก 

1. ขั้นเตรียมการ

ประกอบอาชีพการทํา

เครื่องแกง และน้ําพริก 

2. เครื่องมือ วัสดุ 

อุปกรณ วัตถุดิบการ

ทําเครื่องแกง และ

น้ําพริก 

 แตละชนิด 

3. การเตรียมสวนผสม

และวิธีการทํา

เครื่องแกง และน้ําพริก 

 

1. เพื่อใหผูเรียนมีความรู  ความ

เขาใจเกี่ยวกับการประกอบอาชีพ

ให สอดคลองกับศั กยภาพของ

ต น เ อ ง  ชุ ม ช น  สั ง ค ม  แ ล ะ

สิ่ ง แ ว ด ล อ ม อ ย า ง มี คุ ณ ธ ร ร ม 

จริยธรรม 

2. เพื่อใหผูเรียนสามารถเลือกซื้อ

วัสดุอุปกรณไดอยางมีคุณภาพ และ 

สามารถบอกสวนผสมเครื่องแกง 

และน้ําพริกได 

3. เพื่อใหผูเรียนสามารถบอก

ขั้นตอนการทําเครื่องแกง และ

น้ําพริก แตละชนิดได 

 

1.  ก า ร เ ต รี ย ม วั ส ดุ 

อุ ปกรณที่ ใ ช ในการทํ า

เครื่องแกง และน้ําพริก 

2.  สถานที่จําหนายวัสดุ 

อุปกรณ การเตรียมวัสดุ 

อุปกรณที่ใชในการการทํา

เครื่องแกง และน้ําพริก  

งบประมาณในการจัดซื้อ

วัสดุ – อุปกรณ 

3. สวนผสมขั้นตอนการทํา

เครื่องแกง และน้ําพริก  

แตละชนิด  ประกอบดวย 

   1. เครื่องแกงสม 

   2. เครื่องแกงคั่ว 

   3. เครื่องแกงกะท ิ

   4. เครื่องแกงมัสมั่น 

3 30 20   
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เปาหมาย 
ระยะเวลาดําเนินการ ชื่อวิทยากร 

ทฤษฎี ปฏิบัติ 

 เครื่องแกง อาทิ 

   1. เครื่องแกงสม 

   2. เครื่องแกงคั่ว 

3. เครื่องแกงกะท ิ

  4. เครื่องแกงมัสมั่น 

  5. เครื่องแกง

เขียวหวาน 

น้ําพริก อาท ิ

  1. น้ําพริกแมงดา 

  2. น้ําพริกกุงสด 

  3. น้ําพริกตะไคร 

  4. น้ําพริกมะขาม 

4. บรรจุภัณฑ

เครื่องแกง 

  1. เทคนิคและวิธีการ

บรรจุหีบหอสําหรับ

จําหนาย 

4. เพื่อใหผูเรียนบอกความหมาย

และวัสดุ รวมถึงรูวิธีการ และ

เทคนิคในการบรรจุหีบหอ 

ผลิตภัณฑได 

  5. เครื่องแกงเขียวหวาน 

  6. น้ําพริกแมงดา 

  7. น้ําพริกกุงสด 

  8. น้ําพริกตะไคร 

  9. น้ําพริกมะขาม 

4. ฝกทักษะวิธีการบรรจุ

หีบหอสําหรับจําหนาย 

     

 

 

 

 

 



ที ่ เรื่อง จุดประสงคการเรียนรู เนื้อหา 
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เปาหมาย 
ระยะเวลาดําเนินการ ชื่อวิทยากร 

ทฤษฎี ปฏิบัติ 

3 เ รื่ อ ง   ก า รบริ ห า ร

จัดการในการประกอบ

อ า ชี พ ก า ร ทํ า

เ ค รื่ อ ง แ ก ง  แ ล ะ 

น้ําพริก 

1. การบริหารจัดการ

ตลาด 

2. การจัดการตลาดใน

การทําเครื่องแกง และ 

น้ําพริก 

3. การจัดการความ

เสี่ยง 

4. การคิดราคาตนทุน 

 

1. เพื่อใหผูเรียนมีความรู  ความ

เขาใจ และฝกทักษะการบริหาร

จั ด ก า ร ใ น อ า ชี พ ไ ด อ ย า ง มี

ประสิทธิภาพ 

2. เพื่อใหผูเรียนบอกวิธีการสงเสริม

การขายได 

3. เพื่อใหผูเรียนสามารถคํานวณ

ตนทุนการผลิตได 

1. ความหมายและ

ความสําคัญของการตลาด 

2. กระบวนการบริหาร

จัดการตลาด 

3. การวางแผนการผลิต 

และการเตรียมปจจัยการ

ผลิต 

4. การทําบัญชีคาใชจาย 

การกํ าหนดราคา การ

วิเคราะหจุดตนทุน – กําไร 

และหากลยุทธสงเสริมการ

ขาย 

3 6 20   

 

 

 

 

 

 

 

 



ที ่ เรื่อง จุดประสงคการเรียนรู เนื้อหา 
จํานวนชั่วโมง จํานวน

เปาหมาย 
ระยะเวลาดําเนินการ ชื่อวิทยากร 

ทฤษฎี ปฏิบัติ 

4 เ รื่ อ ง   โ ค ร ง ก า ร

ประกอบอาชีพการทํา

เ ค รื่ อ ง แ ก ง  แ ล ะ 

น้ําพริก 

1. ความสําคัญของ

โ ค ร ง ก า ร ป ร ะ ก อ บ

อาชีพการทําเครื่องแกง 

และ น้ําพริก 

2. ประโยชนของ

โ ค ร ง ก า ร ป ร ะ ก อ บ

อาชีพการทําเครื่องแกง 

และ น้ําพริก 

3. องคประกอบในแต

ละองคประกอบของ

อาชีพการทําเครื่องแกง 

และ น้ําพริก 

4. การเขียนโครงการ

การทําเครื่องแกง และ 

น้ําพริก 

1. บอกความสําคัญของโครงการ

ประกอบอาชีพการทําเครื่องแกง 

และ น้ําพริก ได 

2. สามารถบอกประโยชนของ

โครงการประกอบอาชีพการทํา

เครื่องแกง และ น้ําพริก ได 

3. สามารถบอกองคประกอบของ

โครงการประกอบอาชีพการทํา

เครื่องแกง และ น้ําพริก ได 

4. สามารถอธิบายลักษณะการ

เขียนที่ ดีขององคประกอบของ

โครงการอาชีพการทําเครื่องแกง 

และ น้ําพริก  ได 

5. สามารถเขียนโครงการในแตละ

องคประกอบให เหมาะสมและ

ถูกตองได  ประเมินความเหมาะสม 

และสอดคลองโครงการอาชีพได 

1. ความสําคัญของ

โครงการประกอบอาชีพ

การทําเครื่ องแกง และ 

น้ําพริก 

2. ประโยชนของโครงการ

ประกอบอาชีพการทํ า

เครื่องแกง และ น้ําพริก 

3. องคประกอบของ

โครงการประกอบอาชีพ

การทําเครื่ องแกง และ 

น้ําพริก 

4. การเขียนโครงการ

ประกอบอาชีพการทํ า

เครื่องแกง และ น้ําพริก 

5.  ป ร ะ เ มิ น ค ว า ม

เหมาะสม และสอดคลอง

ของโครงการประกอบ

อาชีพการทําเครื่องแกง 

และ น้ําพริก  ได 

- 1 20   

 

 

 



ที ่ เรื่อง จุดประสงคการเรียนรู เนื้อหา 
จํานวนชั่วโมง จํานวน

เปาหมาย 
ระยะเวลาดําเนินการ ชื่อวิทยากร 

ทฤษฎี ปฏิบัติ 

 5. การประเมินความ

เ ห ม า ะ ส ม  แ ล ะ

สอดคลองของโครงการ

การทําเครื่องแกง และ 

น้ําพริก 
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ลงช่ือ ................................................................ ครู / วิทยากร  ลงช่ือ ................................................................ ผูอํานวยการ กศน. อําเภอเวียงสระ  

       (................................................................)           (................................................................)   

 

นางวานีพร  สงวนศัพท 


