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ชื่อวิทยากร 
ทฤษฎี ปฏิบัติ 
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2. 

ช่องทางการแปรรูปอาหาร
แหนมสมุนไพร 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
ทักษะการประกอบอาชีพ
การแปรรูปอาหารแหนม
สมุนไพร 

1.บอกความส าคัญของ
การประกอบอาชีพการ
แปรรูปอาหารแหนม
สมุนไพร 
2.ความเป็นไปได้ในการ
ประกอบอาชีพการแปร
รูปอาหารแหนมสมุนไพร 
 
 
3.บอกทิศทางการ 
ประกอบอาชีพการแปร
รูปอาหารแหนมสมุนไพร
ได้ 
4.อธิบายขั้นเตรียมการ
ประกอบอาชีพการแปร
รูปอาหารแหนมสมุนไพร
ได้ 

1.1 ความส าคัญในการประกอบ
อาชีพการแปรรูปอาหารแหนม
สมุนไพร 
 
1.2.1 ความต้องการของตลาด 
1.2.2 การใช้แรงงาน 
1.2.3 การจัดหาวัสดุ อุปกรณ์ 
1.2.4 การเลือกท าเลที่ตั้ง 
 
1.3.1  ทิศทางการ 
ประกอบอาชีพการแปรรูปอาหาร
แหนมสมุนไพร 
 
1.4.1 สถานที่/พื้นท่ี 
1.4.2 การคัดเลือกวัตถุดิบในการ
แปรรูปอาหารแหนมสมุนไพร 
1.4.3 การท าสะอาดวัตถุดิบ 
1.4.4 ความรู้ที่เก่ียวข้องในการ
ประกอบอาชีพการแปรรูปอาหาร
แหนมสมุนไพร 
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การบริหารจัดการในการ
ประกอบอาชีพการแปรรูป
อาหารแหนมสมุนไพร 

5.อธิบายขั้นตอนการ
แปรรูปอาหารแหนม
สมุนไพรได้ 
6.อธิบายขั้นตอนการ
ดูแลรักษาการแปรรูป
อาหารแหนมสมุนไพรได้ 
 
7.อธิบายการบริหาร
จัดการในการประกอบ
อาชีพการแปรรูปอาหาร
แหนมสมุนไพรได้ 
 
 
 
 
 
8.การจัดการตลาดใน
การแปรรูปอาหารแหนม
สมุนไพร 

1.4.5 ขั้นตอนการแปรรูปอาหาร
แหนมสมุนไพร 
 
1.4.6 ขั้นตอนการดูแลรักษาการ
แปรรูปอาหารแหนมสมุนไพร 
 
 
1.4.7 การจัดการควบคุมคุณภาพใน
การแปรรูปอาหารแหนมสมุนไพรได้ 
1.4.8 การลดต้นทุนในการแปรรูป
อาหารแหนมสมุนไพร 
1.4.9บริหารจัดการในการประกอบ
อาชีพการแปรรูปอาหารแหนมสมุน
ไพรางแผนการผลิตแปรรูปอาหาร
แหนมสมุนไพร 
1.4.10 การลงบัญชีรายรับรายจ่าย 
1.4.11 การท าฐานข้อมูลลูกค้าแปร
รูปอาหารแหนมสมุนไพร 
1.4.12 การกระจายสินค้าการแปร
รูปอาหารแหนทสมุนไพรไปสู้
ผู้บริโภค 
1.4.13 การวางแผนการตลาดแปร
รูปอาหารแหนมสมุนไพร 
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การออกแบบบรรจุภัณฑ์ 
ส าหรับผลิตภัณฑ์แหนม
สมุนไพร 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

1.บอกความส าคัญของ
การออกแบบบรรจุภัณฑ์
ได้ 
2.มีทักษะในการ
ออกแบบบรรจุภัณฑ์
ส าหรับผลิตภัณฑ์แหนม
สมุนไพรได้ 
 
 
 
 

1.1 ความส าคัญในการออกแบบ
บรรจุภัณฑ์การแปรรูปอาหาร
แหนมสมุนไพร 

1.2 มีความรู้ ความเข้าใจและทักษะ
ในการออกแบบบรรจุภัณฑ์ 
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